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KIliVSta g Anmaélan om registrering av

kOmmun livsmedelsanlaggning

Knivsta kommun * = Obligatorisk uppgift
741 75 Knivsta
miljoenheten@knivsta.se

018-34 70 00

Forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, artikel 6, punkt 2, Livsmedelsférordning (2006:813), 15 och 23 §§ samt Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS
2022:8) om registrering och godkannande, 2 §

Observera att bygglov kréavs for vissa atgarder, t.ex. vid nybyggnation, tillbyggnad, dndrad anvandning av lokal, uppférande av skyltar, plan och parkeringsplatser.
For vidare information samt ansokningsblankett, kontakta ansvarig forvaltning.

Séljer verksamheten tobak och/eller folkdl krévs en separat anmalan. For vidare information, kontakta ansvarig forvaltning.
For frdgor som ror fettavskiljare, kontakta ansvarig forvaltning.
Anmaélan avser*

D Ny livsmedelsanléaggning, datum for planerad verksamhetsstart .................cccoeeveeee

D Ny agare (vid agarbyte), datum for &garbyte ................cooeevnnenne.

Ny égare

Foérnamn* Efternamn*

Tidigare agare

Foérnamn* Efternamn*

Period som anmalan avser*
D Tillsvidare, fr.o.m. datum ..........cooeviiiiiie e
D Viss tid, fr.o.m. datum - t.o.m. datum ...........cooeiiiiiiii e,

Produceras livsmedel avsedda att konsumeras av sarskilda konsumentgrupper?*
o
[ ] el

Produktionens storlek*

(vid industriell tillverkning av livsmedel, ange antal ton fér utgdende produkt/produkter per ar)

Sortiment*

Livsmedelsanlaggning

Namn* Postort*
Fastighetsbeteckning* Telefon (aven riktnummer)*
Utdelningsadress* E-postadress
Postnummer*

Kontaktperson

Fornamn* Telefon (&ven riktnummer)
Efternamn* E-postadress
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Knivsta@

kommun

Knivsta kommun

Ar lokalen ansluten till kommunalt vatten och avlopp?* Finns ytterligare lokal som anvands for lagring eller hantering av
livsmedel?*

[ Joa e
|| Nej ] Nej

Om nej Om ja
D Egen brunn Adress

D Ansluten till samfallighet

Ambulerande verksamhet

Anlaggningens namn Adress for huvudsaklig uppstéllningsplats

D Fordon, registreringSNUMIMET ... ........iie et aee e e e e ee e

|| Talustand

Bakgrundslokal

Utdelningsadress Postort

Postnummer Telefon (aven riktnummer)

Hantering i bakgrundslokal

Annan beskrivning

Sortiment, hantering, omfattning m.m. (kan bifogas som bilaga)

Anmalare/verksamhetsutoévare

Foretag* Postnummer*
Organisationsnummer* Postort*
Telefon (&ven riktnummer)* E-postadress

Utdelningsadress*

Kontaktperson
Foérnamn* Telefon (&ven rikthummer)
Efternamn* E-postadress

Fakturaadress och fakturareferens
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Knivstag

o1miIinurn

Knivsta kommun

Fastighetsagare

Foretagsnamn eller personnamn* Postnummer*
Organisations-/personnummer* Postort*
Telefon (&ven riktnummer)* E-postadress

Utdelningsadress*

Kontaktperson (om fastighetsagaren &r ett foretag)

Férnamn* Telefon (&ven riktnummer)
Efternamn* E-postadress
Bilagor

D Blankett "Underlag for riskklassificering”

D Annan beskrivning av sortiment, hantering, omfattning m.m.

Avgift betalas enligt av kommunen faststalld taxa.

Underskrift

Datum och anmélarens underskrift (behérig firmatecknare)* Namnfoértydligande*




Knivsta kommun
741 75 Knivsta
miljoenheten@knivsta.se

018-34 70 00

Livsmedelsanlaggning

Verksamhetsbeskrivning for
livsmedelsanlaggning

* = Obligatorisk uppgift
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Livsmedelsanlaggningens namn*

Organisationsnummer*

Besoksadress/plats*

Telefon (&ven rikthummer)*

Typ av verksamhet*

Manuell hantering &r t.ex. ost-, fisk-, kott- eller delikatessdisk, sjéalvplock av t.ex. rékor, oliver.

D Butik utan manuell hantering D Café
D Butik med manuell hantering D Bageri/konditori

D Restaurang D Skola
D Kiosk D Forskola
|| catuksk || Fritidshem

D Sushirestaurang D Omvardnad

D Pizzeria D Grossist

Hantering
Ange vilka typer av hantering som férekommer.

Verksamhet med hog risk
D Tillagning av matratter fran ratt kott (farskt eller fryst)
D Kebabstock

D Grillning av kyckling
D Nedkylning av varm mat

Verksamhet med mellanrisk

D Tillagning av vegetariska ratter

D Tillagning av matréatter fran ra fisk

D Beredning av sushi

D Tillagning av ratter som innehaller mjélk/agg (t.ex. paj, pannkakor, vafflor)
D Kokning av pasta/ris/potatis

D Beredning av sallad, smorgasar

D Tillverkning av glass fran pastoriserad mjolk

D Filetering av fisk (skara/dela farsk eller fryst ra fisk)

Verksamhet med I4g risk

D Kylférvaring av livsmedel (t.ex. mejerivaror, smorgasar, bakelser)

D Upptining (tina upp frysta livsmedel)

Verksamhet med mycket Iag risk

D Bakning av matbrdd och kaffebréd som inte &r kylvara
D Hantering/férsaljning av frukt/gronsaker, godis

D Portionsvis uppvarmning i mikro av fardiglagade djupfrysta ratter for direkt
forséljning

Ovrigt

D Import av livsmedel fran tredje land (utanfér EU)

D Lager
D Distributor
D E-handel

D Mobil anlaggning

D Industri, aNge Vad ............oiiiiiiiii e

|| mportor

D OVIigt, @NGE VA .....vveee et et et aae e

|| slakt
D Groddning

D Tillverkning av mejeriprodukter frn opastériserad mjolk

D Bakning av pizza med kottfars, oxfilé, kyckling etc. vilket kops in ratt

(farskt eller fryst)

D Tillverkning av graddtartor, bakelser eller smorgastartor

D Ateruppvarmning (vérma upp mat som lagats tidigare)

D Transport av varm mat, t.ex. catering

D Varmhalining
D Malning av kott
D Skivning av charkprodukter (t.ex. skinka)

D Styckning av kott (skara/dela farskt eller fryst ratt kott)

D Delning av ost

D Forsaljning av mjukglass/skopglass
D Transport av kyld mat, t.ex. catering

D Hantering/férsaljning av frysta livsmedel

D Hantering av livsmedel som inte kréaver kyla (t.ex. konserver, brod,

te/kaffe, lask)

D Inforsel, forste mottagare av livsmedel fran annat EU-land



Knivstag

kommun

Knivsta kommun

Ange storleken pé er verksamhet

Restauranger, caféer, skolor och liknande

Verksamhetens storlek  Antal portioner som serveras per dag®

Mycket stor D >250 000

Stor || >25000- 250 000
Mellan D >2 500 - 25 000
Liten D >250 - 2500
Mycket liten (1) D >80 - 250

Mycket liten (1) | |>25-80

Ytterst liten D 25 eller farre

9 Antalet portioner per &r delat med 365 dagar. Om ni serverar mat till samma personer fler &n en gang per dag (t.ex. vardboende, férskolor m.m.) ange da antal

konsumenter.

Butiker, grossister, lager

Antal anstallda som arbetar med livsmedel ?

D _

[ ]>s0

D >10 - 30
D >3-10

[ ]>2-3
e

D 1 eller farre

2 En arsarbetskraft beraknas arbeta ca 220 dagar/ar p& heltid (tv& halvtidsanstéllda = en &rsarbetskraft 0.s.v.)

Véander sig verksamheten huvudsakligen till kAnsliga konsumenter?

Livsmedelsindustrier

Ton utgdende produkter per ar

D >10 000

D >1 000 - 10 000
D >100 - 1 000
D >10 - 100

D >3-10

D >1-3

D 1 eller farre

Sid 2 (3)

Med k&nsliga konsumenter menas: barn under 5 &r, personer med nedsatt immunforsvar t.ex. gravida, patienter pa sjukhus, personer boende pé aldreboende och

personer med livsmedelsrelaterad allergi.

I
D Nej

Mérkning/férpackning

Ange vilka typer av hantering som férekommer.

D Marker/forpackar livsmedel och utformar mérkning, t.ex. butik med egen tillverkning, importér som 6versétter markning

D Marker/férpackar inte livsmedel men utformar markning, t.ex. matméaklare

D Marker/férpackar livsmedel men utformar inte markning, t.ex. butik med egen tillverkning men med central mérkning

D Utformar menypresentation men marker/férpackar inte livsmedel, t.ex. restauranger med egna menyer, cateringverksamhet

D Utformar inte meny/presentation och marker/férpackar inte livsmedel, t.ex. butiker med enbart férpackade livsmedel, skola med central matsedel,

franchiserestauranger

Egen import/inférsel av livsmedel

D Vi har egen import av livsmedel (fr&n annat &n EU-land):

|| Animaliska livsmedel
D Vegetabiliska livsmedel

D Annat, ange vad ..o

D Vi har egen inforsel av livsmedel (fran EU-land):

D Animaliska livsmedel
D Vegetabiliska livsmedel

D Annat, ange vad ...........ccooiiiiiiii

D Vi har ingen egen import av/inférsel av livsmedel

Ekologiska livsmedel eller sar-nar som tillverkas i eller importeras till verksamheten

D Ekologiska livsmedel som ar tillverkade i eller importerade till verksamheten

D Sar-nar produkter (livsmedel for sarskilda naringsandamal, t.ex. glutenfria eller andra *fri-fran-produkter”) som &r tillverkade i eller importerade till verksamheten



Knivstag

kommun

Knivsta kommun

Forklara kortfattat vad ni ska gbra

Vid import/inforsel av livsmedel ska en beskrivning av verksamheten anges genom att bl.a. féljande information beskrivs:

Sid 3 (3)

Produkter eller produkttyper som importeras, omfattning och spridning av verksamheten, hur férsaljningen kommer att ske (t.ex. 6ver hela landet, via internet till gros-

sister etc.), fran vilka lander import/inforsel sker.

Ovriga upplysningar

Avgift betalas enligt av kommunen faststalld taxa.

Underskrift

Datum och anméalarens underskrift (behdrig firmatecknare)*

Namnfértydligande*




Knivstag

kommun

Knivsta kommun

Hantering av personuppgifter:

Kommunen blir personuppgiftsansvarig for personuppgifterna forst nar den ifylilda blanketten tagits emot av kommunen.
Uppgifterna kommer att behandlas enligt dataskyddsférordningen.
For mer information om hur personuppgifterna behandlas i ditt &rende hanvisas till kommunens hemsida.
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