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Livsmedelskontroll?

Ett informationsblad till dig om har ett foretag dar ni hanterar livsmedel

Varfor kontrollerar kommunen min verksamhet?
Varfor betalar jag en arlig avgift?

Hur ofta kontrolleras min verksamhet?

Bygg- och miljokontoret
Telefon:018-34 70 00
E-post: knivsta@knivsta.se
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Livsmedelskontroll
Livsmedel ska vara sakra. Kund ska inte behdva:

- riskera att bli sjuk av maten som man é&ter, eller
- Dbli lurad av den information som finns om livsmedel.

Varje kommun i Sverige ar ansvarig for att livsmedelslagstiftningen foljs inom den
egna kommunen. | Knivsta kommun ar det Bygg-och miljonamnden som utfor
kontrollerna.

Du som i nagot steg i kedjan fran jord till bord, hanterar eller ansvarar for ett
livsmedel, &r ansvarig for att se till att lagstiftningen foljs.

Livsmedelskontroller gors for att sakerstélla att lagstiftningen foljs. Syftet med
lagstiftningen ar att livsmedel ska vara sakra. Kontrollen ska vara riskbaserad och
flexibel, vilket innebar att kommunens inspektérer ska bedéma vilka risker som finns i
en verksamhet och du som ansvarig ska beratta for inspektéren hur du arbetar for att
minimera riskerna.

Till exempel kan en risk vara att maten inte hettas upp tillréckligt mycket vid
tillagning. Risken minimeras genom att du vet hur mycket maten maste hettas upp,
samt under hur lang tid.

Kontrollbesok ska goras oanmalda for att vi ska kunna bedéma hur det ser ut i
verkligheten. Endast i vissa undantagsfall gor vi kontroller foranmalda.
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Riskklassning

Alla verksamheter som hanterar livsmedel ska registrera sin verksamhet hos
kommunen, eller i vissa fall hos Lansstyrelsen eller Livsmedelsverket. Ar du osaker
kontakta oss garna.

Nar din verksamhet ar registrerad kommer den att klassas enligt ett system som
anvands i hela Sverige. Den har klassningen baseras pa vilken hantering du har i din
verksamhet. Ju storre hygienisk risk din verksamhet har, desto hégre klassas den.
Ansvarar du dessutom for information som ar kopplad till livsmedel klassas du hégre.
Information kan till exempel vara menyn péa en restaurang, eller markning pa en
forpackning.

Klassningen ger ett antal timmar. Det &ar den tid som kommunen ska lagga pa att
kontrollera just din verksamhet varje ar. | kontrollen ingar den tid det tar for oss att
forbereda besotket, den tid det tar for oss att utfora kontrollbestket, samt att
dokumentera och skriva kontrollrapport efter besoket.
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Avgift

| livsmedelslagstiftningen star att det ar den som bedriver en livsmedelsverksamhet
som ar ansvarig for att livsmedlen ar sékra och har ratt information. Det star ocksa att
verksamheten ska finansiera livsmedelskontrollen. Det ar darfor du betalar en arlig
avgift.

Avgiften bestams genom att kommunen har en timtaxa, som multipliceras med de
antal kontrolltimmar som din verksamhet har fatt enligt ovan.

Vanligtvis réknar vi med att en kontroll tar tre till fyra timmar. Om din verksamhet har
till exempel fem timmar arlig kontrolltid innebér det att vi kommer ut pa besok en till
tva ganger per ar. Vi kan sa klart aven dyka upp fler ganger, beroende pa vilket sorts
kontroll vi gor.

Om du har salt din verksamhet, eller slutat med den helt, ska du anmala det till oss.
Det &r viktigt sa vi kan ta bort verksamheten ur vart system och att vi inte fortsatter att
skicka fakturor i onddan. Du ska ocksa anmala till oss om du gor nagra andringar i
din verksamhet. Andringar kan innebéra att din riskklass blir en annan.
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Lagstiftning

Har nedan listas de lagstéd som vi oftast anvander oss av. Det finns dock fler
forordningar som inkluderas i livsmedelslagstiftningen. Oftast ror det sig om specifika
omraden, som till exempel regler for forsaljning av kosttillskott, material i kontakt med
livsmedel och information om bland annat honung, &gg, fisk eller kott.

- EG-forordning 178/2002 om livsmedelssékerhet.

- EG-forordning 882/2004 om offentlig kontroll for att sékerstélla kontrollen av
efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen samt bestammelserna om
djurhélsa och djurskydd.

- EG-forordning 852/2004 om livsmedelshygien.
- EG-forordning 1169/2011 om livsmedelsinformation.
- Livsmedelslagen (2006:804)

- Livsmedelsforordningen (2006:813)
Kontakt

Mer information om livsmedelskontroll finns pa Livsmedelsverkets hemsida
www.livsmedelsverket.se eller Kontaktcenter Knivsta, knivsta@knivsta.se
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http://www.livsmedelsverket.se/

